
Onze menukaart is samengesteld met de grootste zorg en
passie voor verse, hoogwaardige ingrediënten. 

We streven ernaar om u een onvergetelijke ervaring aan te
bieden, ongeacht uw smaakvoorkeuren. 

Heeft u allergieën of intoleranties? Laat het ons gerust
weten, dan houden we daar graag rekening mee bij het

bereiden van uw gerecht. 

Voor onze jongste gasten voorzien we graag aangepaste
kindergerechten. Daarnaast kunnen al onze gerechten in

kinderporties worden geserveerd.

Voor grote groepen hanteren wij geen beperkingen op het
aantal gerechten zodat u en uw gezelschap ten volle kunnen

genieten van alles wat onze keuken te bieden heeft.

Eet smakelijk!

W E L K O M



COCKTAILS
HUISCOCKTAIL 13,5
APPLETINI 13,5
Wodka / groene appel / limoensap

NEGRONI 13,5
Campari / martini rosso / gin

LAVENDEL SPRITZ 13,5
Gin / citroen / lavendel / prosecco

APEROL SPRITZ 13,5
Aperol / sinaasappel / prosecco

LEMON SPRITZ 13,5
Limoncello / limoen / prosecco

PIÑA COLADA 13,5
Batida de coco / ananas / malibu

GINS
MARULA 16

Zoetere gin geïnspireerd op Afrikaanse
olifanten die dronken worden na het eten

van de vruchten van de Marula boom.

HENDRICK'S 16
Lekkere citrus gin met smaken van

komkommer en rozenblaadjes, vervaardigd
in een klein Schots dorpje genaamd Girvan.

COPPERHEAD 16
Belgische gin van apotheker Y. Vindevogel
en de gekende B. Filliers. Een zachte, frisse
neus van citrus,  een echte London Dry gin.

BUSS ELDERFLOWER 16
Antwerpse gin gedistilleerd op ambachtelijke wijze.

Deze gin is fris, bloemig en droog van smaak. 
Chef's favorite!

GIN MARE-CAPRI 16
Mediterrane, heldere gin van het Italiaanse eiland

Capri die je doet denken aan de zuiderse geuren
van olijf en rozemarijn.

MOCKTAILS
HUISMOCKTAIL 11
GIMBER-MOCKTAIL 11
Gimber / limoen / ginger ale

PINK GIN 12,5
Gin 0% / framboos / raspberry

GIM TONIC 8
ZERO APEROL 8

A P E R O
PROSECCO 9
ROSÉ PROSECCO 9
PORTO ROOD/WIT 8
MARTINI 8

PINEAU DES CHARENTES 8
SHERRY DRY 8

RICARD 9
CAMPARI 9



B E E R S

W I N E  B Y  T H E  G L A S S

BIEREN OP FLES
WESTMALLE DUBBEL/TRIPEL 5,5

TRIPEL D’ANVERS 5,5
FOURCHETTE 5,5

GEUZE BOON 37,5CL 8,0
OMER 5,5
DUVEL 5,5

WHITE WINES 
RAM 6
Zuid-Afrika / Chenin Blanc

VIGNEAU-CHERVEAU VOUVRAY SEC 7,5
Frankrijk / Chenin Blanc

LUC PIRLET RESERVE 7,5
Frankrijk / Chardonnay

KARSTEN PETER 8
Duitsland / Riesling

DOMAINE CIRINGA 10
Slovenië / Sauvignon Blanc

BARREL BURNER 11
USA / Chardonnay

RED WINES
RAM 6

Zuid-Afrika / Syrah Blend

BERA BARBERA D’ALBA 7,5
Italië / Barbera

PAOLO LEO PASSO DEL CARDINALE 9
Italië / Primitivo

ALPASION 9
Argentinië / Malbec

MARQUES DE MURIETTA 11
Spanje / Rioja

V R A A G  O N Z E  W I J N K A A R T  V O O R  E E N  M E E R  U I T G E B R E I D E  K E U Z E

BIEREN 0%
CORNET 0% 5,5
HOEGAARDEN ROSE 0% 5,5

ROSE WINES
RAM 6

Zuid-Afrika / Grenache

BIEREN VAN T’VAT
STELLA ARTOIS 3,8
TRIPEL KARMELIET 5,5



F I N G E R F O O D
NOBASHI 16
Gepaneerde reuzegarnaal / aïoli

SPICY CHICKEN 16
Sweet chili / munt 

BRUSCETTA 14
Pinsa / basilicum / tomaat

 JAMON IBERICO 25
Pata Negra

VAN DOBBEN 16
Rundskroket / Tierenteyn mosterd

PLATEAU AMICI 25
Fingerfood combinatie van de chef

S T A R T E R S
OUD-BRUGGE KAASKROKETTEN 18
Rucola / citroen

NOORDZEE GARNAALKROKETTEN 22
Rucola / citroen 

VITELLO TONATO 23
Tonijnsaus / steelkapper

CARPACCIO ‘GIUSEPPE CIPRIANI’ 20
Worcester mayonaise / bladpeterselie

TERRINE FOIE GRAS 32
Vijgenconfit / notenbrood

STEAK TARTAAR 19
Eigeel / ajuin / kapper

DUO TATAKI / SASHIMI 23
Tonijn / zalm / wakamé

GEROOKTE ZALM 21
Brioche / mierikswortel / ajuin

BOUILLABAISSE 22
Rouille / toast

SCAMPI LOOK 20
Kerstomaat / lente ui

SCAMPI CURRY 2O
Citroengras / Granny Smith

COEUR DE BOEUF﻿ 22
Feta / tomaat / basilicum



MEAT
STEAK 230GR. 31
FILET PUR 200GR. 38
PICANHA 250GR. 36
CHATEAUBRIAND 600GR. 2 PERS.  70
DRY AGED GERIJPT RUND 2 PERS.  95

SIDES
TOMATENSLA 4
WITLOOFSLA 4

WARME GROENTENMIX 5
GEBAKKEN CHAMPIGNONS 5

M A I N

POULET NOIR 32
Dragonjus / seizoen groenten 

STEAK TARTARE 26
Eigeel / ajuin / kapper

VOL-AU-VENT 25
Mousseline / hoevekip

SPARE-RIBS 28
Look / chili / koriander

BOUILLABAISSE 32
Rouille / toast

CAESAR SALAD 23
Hoevekip / ansjovis / parmesan

SALADE BURRATA 23
Mesclun / balsamico

SALADE GEITENKAAS 25
Notenbrood / Luikse siroop

TONIJN 34
Caponata / ravioli /  ricotta

SLIBTONGEN MEUNIERE 33
Citroen / boter / peterselie

ZEEBAARS 33
Gerookte paprika / chorizopuree

 SCAMPI LOOK 28
Kerstomaat / lente ui

SCAMPI CURRY 28
Citroengras / Granny Smith

PASTA BURRATA 24
Spinazie / caponata 

PASTA VONGOLE 31
Look / peterselie

OOSTERSE PASTA 25
Scampi / curry / chili

S A L A D  &  P A S T A



D E S S E R T S

L I Q U E U R  C O F F E E

DAME BLANCHE 12
Vanille / Callebaut chocolade

CITROENTAART 13
Amandel / rode vruchten

TARTE TATIN 13
Appel / vanille

MOELLEUX 13
Callebaut / vanille

IRISH COFFEE 12
Irish Whiskey

FRENCH COFFEE 12
Cognac/Grand marnier

ITALIAN COFFEE 12
Amaretto

BAILEYS COFFEE 12
Baileys

MARULA COFFEE 12
Marula liqueur

WHITE RUSSIAN 12
Kahlua/wodka/room 

D E Z E  W O R D E N  B E R E I D  A A N  T A F E L

V R A A G  O N Z E  D E S S E R T K A A R T  V O O R  E E N  M E E R  U I T G E B R E I D E  K E U Z E  A A N  D I G E S T I E V E N

CREME BRULEE 12
Limoenzeste 

RIJSTPAP 11
Saffraan / cassonade

AARDBEISOEPJE 14
Balsamico / verse munt



V O L G  O N S  O P  O N Z E  S O C I A L S

FACEBOOK

INSTAGRAM


