Onze menukaart is samengesteld met de grootste zorg en
passie voor verse, hoogwaardige ingrediénten.
We streven ernaar om u een onvergetelijke ervaring aan te
bieden, ongeacht uw smaakvoorkeuren.

Heeft u allergieén of intoleranties? Laat het ons gerust
weten, dan houden we daar graag rekening mee bij het
bereiden van uw gerecht.

Voor onze jongste gasten voorzien we graag aangepaste

kindergerechten. Daarnaast kunnen al onze gerechten in
kinderporties worden geserveerd.

Voor grote groepen hanteren wij geen beperkingen op het
aantal gerechten zodat u en uw gezelschap ten volle kunnen

genieten van alles wat onze keuken te bieden heeft.

Eet smakelijk!
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GOCKTAILS

Gl

HUISCOCKTAIL 13,5
APPLETINI 13,5

Wodka / groene appel / limoensap

NEGRONI 13,5

Campari / martini rosso / gin

LAVENDEL SPRITZ 13,5

Gin / citroen / lavendel / prosecco

APEROL SPRITZ 13,5

Aperol / sinaasappel / prosecco

LEMON SPRITZ 13,5

Limoncello / limoen / prosecco

PINA COLADA 13,5

Batida de coco / ananas / malibu

MOGKTAILS

HUISMOCKTAIL 1
GIVIBER-MOCKTAIL

Gimber / limoen / ginger ale

PINK GIN 12,5

Gin 0% / framboos / raspberry

GIN TONIC &
[ERO APEROL &

MARULA 16

Zoetere gin geinspireerd op Afrikaanse
olifanten die dronken worden na het eten
van de vruchten van de Marula boom.

HENDRICK'S 16

Lekkere citrus gin met smaken van
komkommer en rozenblaadjes, vervaardigd
in een klein Schots dorpje genaamd Girvan.

COPPERHEAD [

Belgische gin van apotheker Y. Vindevogel
en de gekende B. Filliers. Een zachte, frisse
neus van citrus, een echte London Dry gin.

BUSS ELDERFLOWER 16

Antwerpse gin gedistilleerd op ambachtelijke wijze.
Deze gin is fris, bloemig en droog van smaak.
Chef's favorite!

GIN MARE-CAPRI 16

Mediterrane, heldere gin van het Italiaanse eiland
Capri die je doet denken aan de zuiderse geuren
van olijf en rozemarijn.

APER

PROSECCO 9

ROSE PROSECCO 9
PORTO ROOD/WIT 8
MARTIN &

PINEAU DES CHARENTES &
SHERRY DRY &

RICARD

CAIPARI




BEERD

BIEREN VAN T'VAT BIEREN OP FLES
STELLA ARTOIS 4.8 WESTMALLE DUBBEL/TRIPEL 5,5
TRIPEL KARMELIET 5,5 TRIPEL D"ANVERS 5,5

FOURCHETTE 5.5
BIEREN 0% GEUZE BOON 87,5CL 6,
CORNET 0% 5,5 OMER 5,5
HOEGAARDEN ROGE 0% 5,5 DUVEL 5,5

WINE BY THE GLAGS

IHITE WINES RED WINES
RANT 6 RAN 6
Zuid-Afrika / Chenin Blanc Zuid-Afrika / Syrah Blend
VIGNEAU-CHERVEAU VOUVRAY SEC /.5 BERA BARBERA DALBA /.5
Frankrijk / Chenin Blanc Itali€ / Barbera
LUC PIRLET RESERVE /.5 PAOLO LED PASS0 DEL CARDINALE ¢
Frankrijk / Chardonnay Itali€ / Primitivo
KARSTEN PETER & ALPASION
Duitsland / Riesling Argentinié€ / Malbec
DOMAINE CIRINGA [0 MARQUES DE MURIETTA 1
Slovenié / Sauvignon Blanc Spanje / Rioja
BARREL BURNER

USA / Chardonnay

ROSE WINES
RA 6

Zuid-Afrika / Grenache
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VRAAG ONZE WIJNKAART VOOR EEN MEER UITGEBREIDE KEUZE




FINGERFOOD

NOBASHI 16 JAMON IBERICO 25

Gepaneerde reuzegarnaal / aioli Pata Negra

SPICY CHICKEN 15 VAN DOBBEN |5
Sweet chili / munt Rundskroket / Tierenteyn mosterd
BRUSCETTA 14 PLATEAU AMICI 25
Pinsa / basilicum / tomaat Fingerfood combinatie van de chef

o [ARTERS

0UD-BRUGGE KRASKROKETTEN 18 DU TATAKI / SASHINI 23

lIilllJ]C[;Fllal]/ZcElE(E:II\IRNMLKR[]KETTEN 22 TEEEQIII]/[]K?E /Z;\Vfll\(lr;
WTELO TOWAT e
CAPACID ‘ISEHP CPRANT 7 SN0 2
TERES SCUIP AR
ikt e

STEAK TARTAAR [9 COEUR DE BOEUF 22

Eigeel / ajuin / kapper Feta / tomaat / basilicum




MEAT SIDES

STEAK 230GR. 3| TOMATENSLA 4
FILET PUR 200GR. 38 WITLOOFSLA 4
PICANHA 2506R. 36 WARME GROENTENMIX 5
CHATERUBRIAND GOOGR. 2 PERS. /0 GEBAKKEN CHAMPIGNONS
DRY AGED GERIJPT RUND 2 PERS. 15

POULET NOIR 52 TONIIN 34
Dragonjus / seizoen groenten Caponata / ravioli / ricotta
STEAK TARTARE 26 oLIBTONGEN MEUNIERE &5
Eigeel / ajuin / kapper Citroen / boter / peterselie
VOL-AU-VENT 25 [EEBAARS &8
Mousseline / hoevekip Gerookte paprika / chorizopuree
SPARE-RIBS 28 SCAMPI LOOK 28
Look / chili / koriander Kerstomaat / lente ui
BOUILLABAISSE 37 SCANIPI CURRY 28
Rouille / toast Citroengras / Granny Smith

oALAD & PASTA

CAESAR SALAD 23 PASTA BURRATA 24
Hoevekip / ansjovis / parmesan Spinazie / caponata
SALADE BURRATA 23 PASTA VONGOLE |
Mesclun / balsamico Look / peterselie
oALADE GEITENKAAS 25 OOSTERSE PASTA 25

Notenbrood / Luikse siroop Scampi / curry / chili




DEGSERTS

DAME BLANCHE 17 CREME BRULEE [?
Vanille / Callebaut chocolade Limoenzeste
CITROENTAART 13 RIJSTPAP |

Amandel / rode vruchten Saffraan / cassonade
TARTE TATIN 13 AARDBEISOEPJE |4
Appel / vanille Balsamico / verse munt
MOELLEUX [5

Callebaut / vanille

LIQUEUR COFFEE

DEZE WORDEN BEREID AAN TAFEL

IRISH COFFEE 12

Irish Whiskey

FRENCH COFFEE 12

Cognac/Grand marnier

ITALIAN COFFEE 12

Amaretto

BAILEYS COFFEE 12

Baileys

MARULA COFFEE 2

Marula liqueur

WHITE RUSSIAN 12

Kahlua/wodka/room

VRAAG ONZE DESSERTKAART VOOR EEN MEER UITGEBREIDE KEUZE AAN DIGESTIEVEN







